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Grado en Enologia

Duracion: 4 afios

Créditos ECTS: 240

Plazas: 35

Horario 1r curso: manana y alguna tarde
Lenguas: catalan, castellano e inglés
Nota de corte: 5,490

La profesion de endlogo o endéloga combina tres disciplinas: la biologia, la quimica y la
ingenieria de procesos. En este grado aprenderas el proceso de elaboracion del vino:
desde la biologia y el cultivo de viias, la fermentacion del mosto, las técnicas del
analisis sensorial, quimica y microbiologia hasta el embotellado. Ademas, se incluyen
en la formacidn aspectos relevantes como el marketing, la exportaciéon del vino, la
sumilleria, el enoturismo o las habilidades de comunicacion en la descripcion de vinos.

éPor qué estudiar el grado en Enologia en la URV?

La URV no es el Unico centro del sistema universitario cataldan que imparte Enologia, pero
es la pionera en el Estado. Hace mas de 30 anos que formamos endlogos y endlogas.

Segun el U-Ranking 2019, la URV ofrece el mejor Grado en Enologia del Estado espanol.

Las instalaciones de aprendizaje son uUnicas en el Estado: tendras a tu alcance
laboratorios, salas de cata, una finca agricola de 7 hectareas con campos experimentales
donde se cultivan diferentes variedades de uva, la bodega experimental de 700 m2 con el
laboratorio, la bodega de vinificacion, la bodega de envejecimiento climatizado y la nave
de embotellamiento formada con equipos manuales y semiautomaticos.

Pondras en practica todos los conocimientos de viticultura y vinificacion, y ayudaras a
producir 30 00O litros de vinos de los que se embotellardn una serie: vino blanco, negro,
de crianza y diferentes variedades de espuma.

Podras obtener el titulo de Grado en Enologia de la URV vy el titulo de Grado en Ingenieria
de Ciencias Agrondmicas de la UPC con un itinerario de simultaneidad de estudios que
permite realizar los dos grados en 5 cursos y medio, con un plan especifico y
reconocimiento de créditos entre las dos titulaciones.

La Facultad mantiene relaciones soélidas con las empresas del sector que patrocinan
programas de becas como Miguel Torres, SA y el Premio Jaume Ciurana al mejor
estudiante, patrocinado por Rius Assessors.
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Aprende vy disfruta con el Club de cata de la Facultad, donde conoceras las bodegas de
origen catalan.

Salidas profesionales

Podras desarrollar, entre otras, las tareas siguientes:

e Cultivo de la vifia de acuerdo con los criterios de produccion fijados.

e Gestion y control de todas las actividades de la bodega de acuerdo con la normativa
vigente, desde la recepcion de la uva, obtencidon del mosto y estabilizacion hasta el
control del embotellamiento.

e |[nnovacion en la elaboracidon de productos y procesos enoldgicos vy viticolas.

e Direccion de explotaciones viticolas y vitivinicolas.

e Control de calidad de productos y proveedores.

e Apoyo a las estructuras de marketing de la bodega, disefio de planos de desarrollo o
apoyo fisico en presentaciones de producto.

e Formacion en sumilleria, enologia i viticultura.

e Comercializacion de productos auxiliares del sector vitivinicola.

Perfil recomendado

Se recomienda que tengas una buena base de las materias de ciencias, con especial
capacidad para la biologia.

Mediante el entrenamiento en las aulas de cata que haras durante el grado, seras capaz
de interpretar un vino e identificar los aspectos sensoriales principales, asi no hara falta
gue tengas facultades especiales de degustacion de vinos.

Enla URV, el futuro es tuyo Oficina del Estudiante - 977 55 81 91 - orientacio@urv.cat



Asignaturas

Distribucion de los créditos del titulo
Formacion basica: 60 ECTS

Formacion obligatoria: 120 ECTS
Asignaturas optativas: 30 ECTS
Practicas externas obligatorias: 15 ECTS
Trabajo de fin de grado: 15 ECTS

1r curso

ASIGNATURA

Estadistica

Fisica

Fundamentos de Biologia
Matematicas

Quimica |

ECTS

Biologia Celular y Genética

Bioguimica

Fisiologia Vegetal y Practicas de Biologia
Microbiologia General

Quimica Il

20 curso
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ASIGNATURA

Ampelologia

Analisis Quimica Enoldgica |

Analisis Sensorial |

Edafologia y Climatologia Viticolas
Enologia General |

Microbiologia y Bioquimica Enoldgicas |
Quimica Enoldgica

ECTS

Analisis Quimica Enoldgica Il

Analisis Sensorial Il

Economia y Marketing Vitivinicola
Microbiologia y Bioguimica Enoldgicas Il
Operaciones Basicas

Viticultura |

3r curso
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ASIGNATURA

Anadlisis Instrumental Enoldgica
Analisis Sensorial Il

Cultura Vitivinicola

Enologia General Il
Subproductos Vitivinicolas
Viticultura Il

ECTS
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Analisis Sensorial IV 3
Crianza y Envejecimiento 6
Elaboracion de Vinos Espumosos 3
Ingenieria Enoldgica 6
Gestion Medioambiental de la Industria Enoldgica 3
Gestion de la Calidad y la Seguridad en la Industria Vitivinicola 3
Normativa y Legislacion Vitivinicola 3
Patologia Viticola 3
40 curso

ASIGNATURA ECTS
Trabajo de Fin de Grado 15
Practicas Externas 15
Optativas 6
Optativas 24
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